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DENOMINAZIONE: Barbera d’Asti Superiore DOCG 

VITIGNO: Barbera

COLORE: Rosso

RESIDUO ZUCCHERINO: Secco

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Un rosso schietto e 

generoso, ricco di aromi di ciliegia, prugna, violetta e leggere note 

speziate. In bocca è succoso, vivace, equilibrato e sostenuto da una 

piacevole freschezza che invoglia al nuovo assaggio.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: Ottimo con salumi, primi piemontesi e 

carni bianche. Tipici: Bagna cauda, Vitello tonnato, Carne cruda di fassona.

GRADAZIONE ALCOLICA: 14,5% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 14-16 ° C

CODICE ARTICOLO: GNV22002 

CODICE EAN BOTTIGLIA: 8051566566006

CAPACITA’: 75 CL.

MISURA BOTTIGLIA: Altezza 296 mm. - Diametro 80,2 mm

PESO BOTTIGLIA: 1,15 Kg

CODICE EAN IMBALLO: 8051566566181

BOTTIGLIE PER IMBALLO: 6

MISURA IMBALLO: H: 299 mm - L: 254 mm - P: 171 mm

PESO IMBALLO: 7,17 Kg

TIPO PALLET: 80 X 120 EURO EPAL

DIMENSIONI PALLET: H: 165,5 cm - L: 120 cm - P: 80 cm

IMBALLI PER STRATO: 19

STRATI: 5

PESO PALLET: 773,08 Kg
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